
進 々 堂 パ ン 工 場

短食2の2  乃 美 允 江

 米穀主体の食事形態であつた我国に於て ・今 日バ ソが重要 な位置を占める ようになつた。

消費者である私達が,パ ソ工場を見学出来た事は有意義な事たったと思 う。

 パソの製造は,食 品加工実験で も行 つた事である し,予 備知識 も充分 あつた。私達の実

習 よクも規模が大 きぐなり2又,オ ー トメーシヨソ化 された ものである。そ して,そ の製

造に関する製法の根本は同一・な ものである.

 私がこの工場を特に レポー ト資料に選んだ理由は,前 述の よう左事 と共に,以 前にも保

健所実習の際,京 都市内のあるパン工場を見学 した事等により,パ ンに対する関心 を深め

たせいであると思 う。

 この工場を見学 して,第 一に感 じた事は,私 の想像以上に規模が大 きぐ,又 ・オー トメ

._..ヨ ン化 している事であつた 。工場内に於け る製造設備 も整い双 り季節柄 かも解 らない

が,割 合いに衛生的であつた様に思 う。一般的に,消 費者の関心が経済的でありr質 的に

も良いパ ンである ということに注 ぐのは,当 然であるが ・衛生的に作 られているとい う事

が最 も大切な事 であると思 うa

 オー トメーシヨソ化が進んでいる とい うが,菓 子 パン等の形 だけは ・人間の手技に依存

する より他に仕方 ない らしい。これはい ぐら衛生的 に作 られていると考 えて も ・矢張 り ・
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他人の手により直接パ ソをい じられ るのか と思 うとい Σ気持 ちは し左い ものである。製造

方決 ではi 酵が充分に行われている事に感心 した 。機械 により徹底的 にガス抜 きが行わ

れているせいだろうと思 う。又,こ の工場で作 られ るバ ンは水分をあま夕多 ぐc.ず,皮

が固いとい う事であつた。とい う事は長く保存出来 るように作 られ ているのであろうか。

焼 き上が り24時 間後のパ ソは消化が良 ぐ・風味 もい 、そ うである。この ような事は各工

場によh特 徴ある事だ と思 う。共通面は矢張 ク衛生面 である。以前保健所実習で行つた工

場は衛生管理は全 く出来てなかつた ように思 う。季節(7月 上旬)的 な影響 も大 きいと思

うが,ハ エはたか りつぱなし,下 は じめじめ して全 ぐ非衛生的だつた。  このような工

場 もあるので市販 されている食品は,全 ての食品が衛生的 である とは思え ない 。生活に食

事は欠かせ ない ものである。それだか らこそ食品衛生の面が強 く要求され る。しか し,往

に々しで、・人々は製造面ばか りに 目を とられるがs販 売経過 での衛 生管理 も注意する事が必

要であるとい う事 を忘れてはならないと思 ラ。
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